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ABSTRACT

Study was conducted to analyze the nutrition content of Manjakani (Quercus
infectoria oliv). The phosphorous content was analyzed using Yellow Vanado
Molybdate Method. Other nutrients (calcium, manganese, copper, cobalt, zinc,
chromium, vanadium, lead, nickel and aluminium) were determined using [CP-AES
and AAS machine. The result showed that Manjakani has two macronutrient, calcium
and phosphorous with calcium is the highest value for overall nutrient in Manjakani
with 1208 mg/kg and phosphorus 347 mg/kg. For micronutrients, aluminium have the
highest value with 77.07 mg/kg, followed by nickel (6.2738 mg/kg), vanadium (5.732
mg/kg), copper (4.983 mg/kg), zinc (4.362 mg/kg), manganese (2.0 mg/kg), lead
(1.62 mg/kg), chromium (0.5732 mg/kg) and cobalt (0.26 mg/kg). This study showed

that nutrition value in Manjakani is adequate and does not bring nutrition toxic.
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ANALISIS KANDUNGAN NUTRISI DALAM MANJAKANI
(Quercus infectoria oliv)

ABSTRAK

Kajian ini dijalankan adalah bagi menganalisis kandungan nutrisi dalam buah
Manjakani (Quercus infectoria Oliv). Kandungan fosforus ditentukan melalui kaedah
Yellow Vanado Molybdate, manakala bagi nutrien yang lain (kalsium, mangan,
kuprum, kobalt, zink, kromium, vanadium, plumbum, nikel dan aluminium)
ditentukan menggunakan mesin ICP-AES dan juga mesin AAS. Keputusan analisis
mendapati manjakani mengandungi dua makronutrien, iaitu kalsium dan fosforus,
dangan kalsium merupakan kandungan nutrisi yang terbanyak dalam manjakani iaitu
sebanyak 1208 mg/kg, manakala fosforus sebanyak 347 mg/kg, bagi mikronutrien
pula, aluminium merupakan kandungan tertinggi dengan 77.07 mg/kg, diikuti dengan
nikel (6.2738 mg/kg), vanadium (5.732 mg/kg), kuprum (4.983 mg/kg), zink (4.362
mg/kg), mangan (2.0 mg/kg), plumbum (1.62 mg/kg), kromium(0.5732 mg/kg) dan
kobalt merupakan nilai yang terendah dengan hanya (0.26 mg/kg). Hasil daripada
analisis ini, didapati kandungan nutrisi di dalam Manjakani adalah lengkap dan tidak

akan membawa keracunan nutrisi.
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