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ABSTRAK

Udang Gantung (Macrébrachium lanchesteri) (de Man, 1911) merupakan
udang air tawar di dalam famili Palaemonidae yang mendiami habitat air statik dan
air bergerak perlahan seperti di kolam-kolam, tasik, empangan, anak-anak sungai dan
tali air di kawasan beriklim Tropika dan Sub Tropika. Kajian ini melibatkan Udang
Gantung pada dua fasa hidup (dewasa dan juvenil) di tiga lokasi iaitu di Kolam UPM,
Kolam Song Cheng (Nenasi, Pahang) dan sekitar Tali air sawah padi di Padang

Nenas, Kuala Terengganu.

Bagi fasa hidup dewasa nilai peratusan o linolenik asid (ALA) (C18:3w3),
DHA (C22:6w3) dan jumlah @6, adalah tinggi iaitu masing-masing 16.30 %, 14.62 %
dan 34.94 %. Bagi fasa hidup juvenil pula, nilai peratusan linoleik asid (C18:206),
EPA (C20:50»3) dan jumlah ®3 adalah tinggi iaitu masing-masing 8.50 %, 35.82 %
dan 56.35 %.

Bagi kandungan asid lemak (mg/g) fasa dewasa menunjukkan nilai yang
tertinggi adalah bagi linolenik asid (C18:2w6), DHA (C22:6m3), jumlah ®3 dan
jumlah o6 iaitu sebanyak 5.05 mg/g, 7.98 mg/g, 24.45 mg/g dan 21.18 mg/g. Bagi
fasa hidup juvenil pula, mencatat nilai tertinggi bagi asid lemak (mg/g) bagi alfa
linolenik asid '(ALA) (C18:3@3) dan EPA (C20:5w3), iaitu sebanyak 9.94 mg/g dan

14.18 mg/g.
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ABSTRACT

A study on the total lipid and fatty acid contents of the prawn Macrobrachium
lanchesteri (de man, 1911) was carried out at three selected locations namely the
pond complex (UPMT), Song Cheng eel farm (Nenasi, Pahang) and in the paddy
fields at Padang Nenas, Kuala Terengganu.

The adult stage of the prawn contain high percentage of a-linolenic acid
ALA (C18:3w03) (16.30 %), DHA (C22:6w3) 14.62 % and of total w6 34.94 %.
However the juvenile stage, contained linoleic acid (C18:2w6) with value of 8.50 %,

the EPA (C20:503) and total m3 were 35.82 % and 56.35 % respectively.

Fatty acids content of adult stage present the highest value of linolenic acids
(C18:2w6), DHA (C22:6w3), total ®3 and total w6 at 5.05 mg/g, 7.98 mg/g, 24.45
mg/g and 21.18 mg/g each. While for juvenile stage, the highest value of fatty acids
showed by a-linolenic acids (ALA) (C18:3@3) and EPA (C20:5w3) are 9.94 mg/g

and 14.18 mg/g respectively.




